
Riesling 2020, Biowein

Weinbeschreibung

Zarte Anklänge von Weingartenpfirsich, Ringlotte, Marille, erfrischendes Fruchtsäurespiel am

Gaumen 

Passend zu

Krustentiere, Muscheln, geräucherter Fisch, Kürbisrisotto, Rinder-Carpaccio

Jahrgang: 2020

Traubensorte: Riesling

Lesedatum: 18. Oktober 2020

Lesegradation: 18,5 Grad KMW

Gärung: Spontangärung, 3 Wochen im Edelstahltank

Ausbau: Edelstahltank

Trinktemperatur: 6-8 °C

Weindaten: Natürlicher Alk. 12,5 Vol-%, Restsüße 3,4 g/l - 

trocken

Säure 5,6 g/l, freie schwefelige Säure (Sulfit) 26 mg/l, 

gesamte schwefelige Säure 51 mg/l

gesetzliche Sulfithöchstgrenzen (für Biowein) 

gesamt: 150 mg/l, frei: 50 mg/l

Vegan geeignet: Ja, keine Weinbehandlungsmittel tierischen Ursprungs
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